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El discurso museografico consta de dos Fuana Plicida M’ Antonia  Alfonso
vertientes profundamente vinculadas. Por Valentin& Fernando
eso en el itinerario el visitante podréa conocer Sociedad Chilln

los procesos de la elaboraciéon del queso,

centrados originalmente, en los tres estados U'/L’//f//] é’ COﬂCépCZO?Z

principales del producto: desde que "es” Chillon Plaza
leche, pasando por la transformacién |

posterior en cuajada y la elaboracién natural
del queso.
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Queserias Chillén Plaza S.L

Y ademas, en distintos puntos de la muestra,
podréa conocer la historia familiar de los / a

Chillén desde sus origenes como queseros a [( (}(/U//”(/U M del Cdrmen
finales del siglo XIX hasta nuestros dias. Chillon Lorenzo
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Un paseo cronologico
por la intimidad de esta familia de emprendedores
y su producto estrella, el queso.

Los grupos podrén disfrutar de una visita
guiada por las instalaciones del museo, por
la fabrica actual y finalizar con una
degustaciéon de todos nuestros quesos.
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reserva previa.
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Disfruta con tu familia, amigos o pareja de
una intima experiencia gastronémico-
cultural. Visita libre por el museo, visita
guiada por la fabrica y degustacién de
diferentes variedades de queso.
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Leche

La primera parte del recorrido muestra el papel
que juega la leche en el proceso de fabricacion
del queso.

También, la procedencia de ésta y la relacidn
entre el ganadero y el quesero que le compra el
producto. Diversos objetos y fotografias ilustran
estas relaciones.

Recipientes

En el itinerario se muestran algunos de los
recipientes mas antiguos de la familia Chillén.
Desde canadones para el ordefo, distintos
recipientes de transporte y conservacion de la
leche, hasta las mantequeras tradicionales con
las que la familia Chillén fabricaba la manteca.

El turismo cultural, gastronomico y
sensorial se dan cita en en el Museo
del Queso Chillén,

Recorre el museo, visita la fabrica,
disfruta en la sala de degustacién y
adquiere los productos Chillén. Una
experiencia completa ycomplemetaria
a la visita por la muy noble muy leal y
muy antigua Ciudad de Toro.

CONTACTO Y RESERVAS
info@quesoschillon.com

fax: 980 693 390
movil: 607 231 040
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Moldes

El museo recoge una amplia variedad de los
moldes con los que los Chillén han fabricado
queso durante los Gltimos 125 afios. Desde los
tradicionales cinchos de esparto algunos de los
cuales se muestran incluso remendados pasando
por latas de conserva que se adaptaban para la
fabricacion del queso hasta los distintos moldes
de metal y los actuales microperforados.

Audiovisuales

El recorrido ilustra al visitante con una amplia
seleccion de imagenes que ayudan a entender el
proceso de fabricacién y el mimo con el que la
familia Chillén trata su producto final. Imagenes y
sonido que haran volar la imaginacion del
visitante.




